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KitchenAid
KitchenAid 5KSM70SHXEOB Artisan

Kuchenmaschine 6,6 L

Schoén im Design und Leistungsstark fiir jede
Anwendung!

UVP € 999,00

79900¢

Inkl. MwSt. zzgl. Lieferkosten

QR-Code scannen und direkt zur
Produktseite im Expert Onlineshop
gelangen:

Produktdetails

Produkt-Highlights:

* Die leistungsstarkste Kiichenmaschine mit Schisselheber von
KitchenAid prasentiert sich in einem vollkommen neuen Designh und
bietet 1,5 Mal mehr Leistung als je zuvor*

Kann mehr als je zuvor. Knetet 3,9 kg Brotteig** und meistert auch
schwierige Aufgaben miihelos

¢ Das Schisselheber-Design bietet eine 3-Punkt-Verriegelung
Fur maximale Stabilitat* und leistungsstarkes Vermengen

* Hitzeabschaltung
Die Kichenmaschine schiitzt sich selbst und schaltet sich bei
Uberhitzung ab

¢ Ganzmetallgehduse, Metallgetriebe und Warmeschutz
Zuverlassige Ergebnisse und Langlebigkeit

¢ Neues Design
mit Kabelaufwicklung, zweifarbiger abnehmbarer Abdeckung der
Zubehdrnabe, gestreiftem Trimmband mit Pragung sowie
Nabenrandelschraube, Auswurf und Geschwindigkeitsregler aus
Spritzgussmetall.

¢ Schussel mit einer Kapazitit von 6,6 | aus geblirstetem Edelstahl mit
ergonomischem Griff
Wird leicht mit kleinen und groBen Mengen fertig

* 11 verschiedene Geschwindigkeitsstufen (von niedrigen
Geschwindigkeiten zum Unterheben bis hin zu hohen
Geschwindigkeiten zum Schlagen) einschlieBlich einer neuen
Geschwindigkeit zum Unterheben mit halber Ruhrgeschwindigkeit
Fur Prazision, Leistung und Kontrolle von schnell bis langsam und bei

Seite 1/ 3 *UVP ist der vom Lieferanten/Hersteller unverbindlich empfohlene Produktdatenblatt erstellt am:
Verkaufspreis. 15.01.2026


http://www.expert-sabitzer.at

www.expert-sabitzer.at

allem dazwischen Die Geschwindigkeitsstufe zum Nachahmen des
Unterhebens per Hand: Damit heben Sie vorsichtig empfindliche
Zutaten, EiweiB oder Sahne unter, der Teig wird luftig und GbermaBiges
Ruhren verhindert

* Soft Start
Eine langsame Beschleunigung auf die gewlinschte Geschwindigkeit
sorgt daftir, dass die Kiiche sauber bleibt

¢ Original-Planetenrihrwerk
Schnelles und griindliches Mischen, Kneten, Rihren

¢ Eine Zubehornabe fiir viele Vorséatze
GroBe Auswahl an optionalem Zubehor verfligbar. Vielseitig und leicht
zu bedienen

* Der silberbeschichtete, doppelte Flexi-Ruhrer weist eine Verwindung
und zwei flexible Kanten auf
Schabt die Seiten und den Boden der Schiissel ab und minimiert so
Abschaltpausen, um festklebende Reste manuell abzuschaben. Fur
leichtes Vermengen und Reinigen

¢ Flachrahrer, Knethaken und ein einzigartiger spiralformiger Knethaken
aus Edelstahl, der das Kneten von Hand nachahmt
Robust, langlebig und sptlmaschinenfest im Oberkorb. Zur schnellen
Zubereitung von késtlichem Brot

* Passgenauer Spritzschutz mit verbessertem Design
Sorgt dafur, dass die Zutaten beim Mixen in der Schiissel bleiben

Leistungseigenschaften

e Leistung: 375 W
Leistung: 0,4 PS
Sanftanlauf des Motors
Unterheb-Funktion
Sicherheitsabschaltung

Bedienung

Bedienung durch Schieberegler
11 Geschwindigkeitsstufe(n)
Ruhrarm-Verriegelungssperre
Auswerf-Taste
Kabelaufwicklung
Sonderzubehoér-Anschluss

Rahr-Eigenschaften

Schlagbesen

Flexi-Ruhrelement

Flachrthrer

Metall-Knethaken

max. 2,7 kg Ruhrteig

max. 3,9 kg Hefeteig
Edelstahl-Rihrschussel
Schusselheber

Volumen der Rihrschussel: 6,6 |
Spritzschutz

Zubehor

e Zubehor spulmaschinenfest

Geh&use-Eigenschaften

Breite: 28,7 cm

Hoéhe: 41,9 cm

Tiefe: 37,15 cm

Gewicht: 15,7 kg

Metall-Gehause

Lange der Anschlussleitung: 109 cm
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Verpackungsangaben

¢ Breite mit Verpackung: 43,18 cm
¢ Hohe mit Verpackung: 49,2 cm
¢ Tiefe mit Verpackung: 33,34 cm
* Gewicht mit Verpackung: 16,5 kg

Farben
¢ onyx schwarz

OF 0
KreuzstraBe 5
9330 Althofen
Tel. +43 4262 37700-0 r
Fax +43 4262 3770070 "
office@livingstyle.at E
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